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ATELIER ANIMÉ PAR DES
CHEFS ET PROFESSIONNELS DES MÉTIERS DE BOUCHE DE 
LA CITÉ INTERNATIONALE DE LA GASTRONOMIE ET DU VIN

Pour chaque cycle, trois ateliers vous sont proposés : un atelier
pâtisserie, un atelier apéritif et un atelier plat de saison (automne,
printemps) avec des chefs passionnés pour apprendre à réaliser des
recettes faciles à refaire à la maison et repartir avec vos réalisations. 

CITÉ INTERNATIONALE DE LA GASTRONOMIE ET DU VIN

 Dates du Cycle 1 : 17  septembre, 15 octobre, 5 novembre 2026
de 10h à 12h

Tarifs pour 
un cycle :

119€ / 83€
/ 60€

opad-dijon.fr

CULINAIRE

03 80 70 02 03

(Espace DRESSOIR du Village Gastronomique)



ATELIER #1      JEUDI 17 SEPTEMBRE
TATIN DE TOMATES ET KTIPITI 

ATELIER #2      JEUDI 15 OCTOBRE
BOURGUIGNON DE CHAMPIGNONS

ATELIER #3      JEUDI 5 NOVEMBRE
TARTE CITRON MERINGUÉE

PROGRAMME DU CYCLE 1
SAISON 2026/2027

CITÉ INTERNATIONALE 
DE LA GASTRONOMIE ET DU VIN

Les jeudis de 10h à 12h

Tarifs pour 
un cycle :

opad-dijon.fr03 80 70 02 03

Espace DRESSOIR du Village Gastronomique 119€ / 83€
/ 60€

Chaque participant repart avec ce qu’il a cuisiné.
Un temps de dégustation avec un verre de vin ou de jus
de fruits est prévu à la fin de chaque atelier.
Le programme du cycle 2 sera communiqué début 2027.


